Mendi

MONACO

ANTIPASTI

Carpaccio di tonno® con Cetrioli sbollentati in Salsa di soia e arancia - 21,90

Thunfisch-Carpaccio mit blanchierten Gurken mariniert in Soja-Orange

Insalata di Mare° con Polipo, Seppia, Carote & Sedano - 19,90
Meeresfriichte-Salat mit Oktopus, Seppia, Karotte & Sellerie

Burratas con Carpaccio di Melone Cantalupo e Menta - 18,90

Burrata auf Cantaloupe-Melonen-Carpaccio mit Minze

Tartare di Manzo (Razza Chianina) con Uovo Fritto° - 21,90

Rinder-Tatar vom Chianina-Rind mit frittiertem Eigelb
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MONTI UBERRASCHUNGS-MENU

Dieses Menu wird nur tischweise serviert.

3-Gange: 55
Antipasto | Secondo (Fisch ODER Fleisch) | Dolce

4-Gange: 65
Antipasto | Primo | Secondo (Fisch ODER Fleisch) | Dolce

mit Weinbegleitung zzgl. 30 bzw. 40 (jeweils 0,11/Gang, 0,051/Dolce)

SALUMI - VERDURE
Olive Miste:~ - 7,90

Eine Auswahl feiner italienischer Olivensorten, aromatisch mariniert

Verdure vom Grill & sott’olio mit Mozzarella di Bufalas- 18,90

Cremiger Biiffelmozzarella, mediterranes Grillgemise und ausgewahlte Gemisespezialitaten

Prosciutto di Parma - 13,90

Mindestens 24 Monate gereifter Parmaschinken mit zartem Schmelz und fein-nussigem Aroma

Prosciutto San Daniele - 14,90

Mindestens 36 Monate gereifter San-Daniele-Schinken mit feiner StiBe & elegantem Schmelz

Tagliere Salumi & Prosciutto von der Metzgerei Falorni (Toskana) - 19,90
Auswahl feinster italienischer Salumi- und Schinkenspezialitdten der traditionsreichen Metzgerei Falorni

aus der Toskana. Sorgfaltig gereift & handwerklich hergestellt.
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Mendi

MONACO

PRIMI PIATTI

Als Zwischengang frisch zubereitet, nicht vorgekocht und bissfest serviert

Maltagliati*fatte in casa al Ragu di Ossobuco con Gremolata - 19,90
Frische, handgemachte Maltagliati, serviert mit langsam geschmortem Ossobuco-Ragu vom Kalb und

vollendet mit einer aromatischen Gremolata aus Zitrone, Orange & Petersilie
Spaghettoni:-<fatte in casa con Bisque, Scampi‘ & Pomodorini - 24,90
Hausgemachte Spaghettoni in einer aromatischen Hummerbisque, verfeinert mit saftigen Scampi und
sonnengereiften Pomodorini
Ravioli* ripieni di Ricotta’ & Limone in Salsa di Burros & Salvia - 19,90
Hausgemachte Ravioli, gefiillt mit cremiger Ricotta und frischer Zitrone, geschwenkt in aromatischer
Salbei-Butter mit sahniger-Burrata-Creme
Parmigiana di Melanzane’-21,90

Ein Klassiker der stiditalienischen Kiiche: Zarte Auberginen, geschichtet mit aromatischer Tomatensauce,

Mozzarella und Parmesan, im Ofen goldbraun gratiniert
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WEINEMPFEHLUNG

Tenuta Spinelli, Pecorino DOCG, Marken .............cc.ocoeiiiiiiiiiiiiiniiiieeenn, 0,11/5,90 i
.............. 0,21/10,90 |
Poggio Nibbiale, Morellino di Scansano, Toskana ... 0,11/6,90 i
.............. 0,21/12,90 i
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| BAMBINI

Fur die Gaste unserer Zukunft senken wir die Preise, aber sicher nicht die Qualitat

Pasta® Pomodoro - 9,90
Hausgemachte Tomatensauce aus italienischen San-Marzano-Tomaten, frischem Basilikum und Olivendl

extra vergine

Pasta® al Burro’ & Parmigianos - 9,90

Geschwenkt in feiner Butter und vollendet mit frisch gehobeltem Parmigiano Reggiano DOP
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MONACO

SECONDI PIATTI PESCE

Orata‘ intera alla Griglia - 28,90
Ganze Dorade frisch gegrillt, mit knuspriger Haut und zartem Fleisch.

Auf Wunsch fur Sie filetiert.
Fritto Misto®¢ - 29,90

Knusprig ausgebackene Spezialitdten aus dem Meer — Calamari, Scampi, rote Meerbarbe und Sardellen —
serviert mit einer hausgemachten Limetten-Mayonnaise

Filetto di branzino‘ alla griglia su Peperonata - 29,90
Zartes Wolfsbarschfilet vom Grill, serviert auf einer aromatischen Peperonata aus langsam geschmorten
Paprika, Tomaten und mediterranen Krautern

Branzino intero per 2 griglia/ sale - 100g: 7,50/ 8,50
Ganzer Wolfsbarsch fiir zwei Personen, wahlweise auf dem Grill zubereitet oder traditionell in der
Salzkruste gegart. Zartes, saftiges Fleisch und purer mediterraner Genuss.
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SECONDI PIATTI CARNE

Paillard di Vitello al Limone & Timo con Spinaci ripassati - 29,90
Hauchdiinnes Kalbsfleisch, auf den Punkt gebraten und veredelt mit einer aromatischen Sauce von Zitrone
und frischem Thymian. Dazu sautierter Blattspinat.

Filetto di Manzo argentino aromatizzato alle erbe - 36,90
Zartes Filet vom argentinischen Rind, auf dem Lavasteingrill zubereitet und mit aromatischen Krautern
verfeinert. Intensiver Fleischgenuss mit feinen Réstaromen.

Upgrade zum Surf & Turf: + 2 Tiger Prawns - 13,90

Veredeln Sie Ihr Rinderfilet mit zwei gegrillten Tiger Prawns

Tagliata di Manzo (200g) con Rucola, Pomodorini & Scaglie di Parmigiano - 32,90
Saftig gegrilltes Roastbeef, in feine Scheiben geschnitten und serviert auf Rucola mit sonnengereiften
Pomodorini und gehobeltem Parmigiano Reggiano.

Bistecca alla Fiorentina Chianina - 100g: 13,90
Am Knochen gereiftes Steak vom Chianina-Rind, auf dem Grill zubereitet und mit seinem
unverwechselbaren Aroma ein Highlight fiir Fleischliebhaber
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CONTORNI / BEILAGEN

Saisonaler Beilagensalat: (gemischt oder griine Blattsalate) .............ccccccooeeiiiiiii... 6,90
ROSMATINKATTOITCIN. . ... e 6,90
SAISONALES GEOIMIUISE. ....eiiie e 6,90



MONACO

PIZZIA

Lievito Madre (Mutterhefe) — Sauerteig — 24h Fermentation

Marinara? v~ 9,90

Tomate | Aglio (Knoblauch)
Margherita®? vesetarissh- 12,90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella

Funghia,g (vegetarisch) 1 3 , 9 0

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Champignons

Parmigiana®9 veeerissh 14 90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Aubergine al Forno (Ofen) | Parmigiano

Spinat & Gorgonzola*¢ 16,90

Fiordilatte Mozzarella | Spinat | Gorgonzola

Napoli*is 14,90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Sardellen | Kapern

Tonno*%9 16,90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Tonno sott’olio | rote Zwiebeln karamellisiert

Crudo & Burrata*? 17,90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Prosciutto Crudo | Burrata | Rucola | Olio all’Arancia

Emilia & Burrata*® 17,90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Mortadella | Burrata | Pistazie

Diavola*s 14,90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Salame piccante
Salame®? 14,90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Salame

Prosciutto Cotto*? 14,90

Tomate | Fiordilatte Mozzarella | Prosciutto Cotto (gekochter Schinken)

Vitello Tonnato*¢¢ 21,90

Fiordilatte Mozzarella | Kalbs-Carpaccio “rosa” | Thunfisch-Creme | Kapern

Burratas 4,90

Sonstiges extra 3,00



MONACO

DESSERT

Il Nostro Tiramisu al Pistacchio*<¢*- 10,90
Unser klassisches Tiramisu, veredelt mit einer zarten Pistazien-Mascarpone-Creme und ausgewahlten
Pistazien

Tarte di Pesche*cscon gelato alla vaniglia fatto in casas - 10,90
Zarter Blatterteig, saftige Pfirsiche und feine Vanille — serviert mit hausgemachtem Vanilleeis. Ein
sommerliches Dessert voller Leichtigkeit und Aroma

Cheesecakescon Salsa alle Fragole - 9,90
Cremiger Cheesecake aus feiner Ricotta, serviert mit fruchtigem Erdbeercoulis aus sonnengereiften
Erdbeeren

Affogato con Gelato Vaniglia o Pistacchio¢ 5,50
Kugel Vanille- oder Pistazien-Eis tibergossen mit hei3em Espresso

Sorbetto al Limone 6,90
Zitronen-Sorbet

Degustazione di Formaggis 15,90
Kéaseauswahl
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